Menu

Maquereau / oignon de cevennes / cresson

*Tartare de veau / petit pois / lentilles

**Poitrine de porc / betterave / quinoa
Canard / céleri rave / navet
ou
Truite saumonée/ chou / babeure
Malt / spéculoos / vanille
Fromage(+ €5)

Menu trois services €45
*Menu quatre services €57
**Menu cing services €68
(menu par table)
(€5 supplément si changement dans le menu)

Menu

Makreel / cevenne-ui / waterkers

*Kalfstartaar / doperwt / linzen

**Buikspek / rode biet / quinoa
Eend / knolselder / raapjes
of
Zalmforel / kool / karnemelk

Mout / speculoos / vanille

Kaas(+ €5)
Driegangenmenu €45
*Viergangenmenu €57

**Vijfgangenmenu €68
(menu per tafel)
(€5 supplement bij aanpassingen)



A la carte

Les entrées

Maquereau / oignon / cresson

Tartare de veau / petit pois / lentilles
Poitrine de porc / betterave / quinoa
Pomme moscovite / Royal Belgian CAVIAR
Risotto / champignon / reypenaer

Carpaccio de coquille St. Jacques / poireau

Plats principaux

Truite saumonée / chou / barbeure
Canard / céleri rave / navet

Cote a l'os (2 pers.) / salade / béarnaise

Truite meuniére aux amandes

Dessert

Malt / spéculoos / vanille
Créme br(lée / caramel
Dame Blanche

Fromage

A la carte

Voorgerechten

€20 Makreel / cevenne ui / waterkers

€21 Kalfstartaar / doperwt / gepofte linzen

€20 Buikspek / rode biet / quinoa

€42 Pomme moscovite / Royal Belgian CAVIAR

€20 Risotto / champignon / reypenaer

€21 Carpaccio van Sint - Jacobsnoot / prei
Hoofdgerechten

€25 Zalmforel / kool / karnemelk

€28 Eend / knolselder / raapjes

€56 Cote al'os (2 pers.) / salade / bearnaise

€26 Forel op de graat / amandel / bruine boter
Dessert

€9 Mout / speculoos / vanille

€9 Créme br(ilée / caramel

€9 Dame Blanche

€12 Kaas
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